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Περάστε τα σουβλάκια κρέατος ή κεμπάπ με τα 
μαριναρισμένα καρυκεύματα γκριλ.

 ΠΡΟΣΟΧΗ
Πάντα βεβαιωθείτε ότι διατηρείτε περίπου. 1 cm απόσταση 
μεταξύ τoυ γκριλ και των θερμαντικών στοιχείων.

Ντόνερ κεμπάπ
Όταν κόβετε σε λεπτές φέτες μπορείτε να ψήνετε έως και 
3 κιλά κρέατος ταυτόχρονα.
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Περάστε τις φέτες κρέατος στο κέντρο της σούβλας 
Ξεκινήστε πρώτα με τις μεγαλύτερες φέτες κρέατος.

Τέλος, ανάλογα με το γούστο σας, τοποθετήστε ένα 
κρεμμύδι ή μια ντομάτα πάνω στο σουβλάκι κρέατος.

Σουβλάκια κρέατος ή λαχανικών
1. Προετοιμάστε τη σούβλα  όπως περιγράφεται στην ενότητα 
«Συναρμολόγηση».
2. Βάλτε τις  άκρες των γραναζιών στην πλαστική λαβή της 
σούβλας Η επίπεδη πλευρά πρέπει να δείχνει προς τα πάνω. 
3. Κομμάτια κομματιού κρέατος και /
ή λαχανικά στα σουβλάκια κεμπάπ.
4. Τοποθετήστε τα σουβλάκια κεμπάπ στο εξωτερικό
εσοχές του κιβωτίου ταχυτήτων για να διασφαλιστεί
οι άκρες του γραναζιού  φτάνουν στο
γρανάζια του γραναζιού. Τοποθετήστε το κάτω μέρος του
τα σουβλάκια στο εξωτερικό του ψιλοκομείου
τρύπες.

    ΠΡΟΣΟΧΗ
Ελέγξτε τη σωστή τοποθέτηση των σουβλάκια. Τα 
σουβλάκια όταν τοποθετηθούν λανθασμένα μπορεί να 
πέσουν και να έρθουν σε επαφή με το θερμαντικό 
στοιχείο. Οι πλαστικές λαβές και οι άκρες  γραναζιού θα 
έλιωναν.

Πουλερικά (π.χ. ένα ολόκληρο κοτόπουλο)
Τα πουλερικά πρέπει να έχουν μέγιστη διάμετρο 16 cm για 
να αποφευχθεί η επαφή με το θερμαντικό στοιχείο.
1. 1. Προετοιμάστε την ηλεκτρική σούβλα όπως           

περιγράφεται στην  "Συναρμολόγηση"
"Σχήμα Α".
2. Περάστε ολόκληρο το κοτόπουλο στη σούβλα
3. Για να το στερεώσετε  τυλίξτε το μπούτι  και τα φτερά με 
σπάγγο κουζίνας

4. 4. Τοποθετήστε το γρανάζι με το εγκάρσιο, όπως 
περιγράφεται στο "Συναρμολόγηση" "Σχήμα Β".
5. Αφαιρέστε τις άκρες  γραναζιών από τα  σουβλάκια 
κεμπάπ. Τοποθετήστε τα σουβλάκια στις εξωτερικές 
εσοχές του  γραναζιού και στις εξωτερικές  οπές  της 
σούβλας .   Λειτουργία
 ΠΡΟΕΙΔΟΠΟΙΗΣΗ: Κίνδυνος εγκαυμάτων!

• Μην λειτουργείτε τη συσκευή προτού 
συναρμολογηθεί πλήρως και φορτωθεί με γκριλ!
• Να φοράτε πάντα γάντια φούρνου κατά την 
αφαίρεση ή την κοπή των κρεάτων  

1. Ενεργοποιήστε τη συσκευή. Η σούβλα περιστρέφεται.
2. Κατά την προετοιμασία σουβλάκια κεμπάπ πρέπει να ανοίγουν τον 
δικό τους άξονα. Απενεργοποιήστε τη συσκευή εάν δεν συμβαίνει κάτι 
τέτοιο. Ελέγξτε τη σωστή τοποθέτηση στα σουβλάκια στη σούβλα.
3. Ο χρόνος θέρμανσης είναι περίπου. 5 λεπτά. Παρακολουθήστε τη 
διαδικασία ψησίματος!

- Κατά την προετοιμασία του κεμπάπ, μπορείτε να κόψετε 
την πρώτη μερίδα ψητού κρέατος μετά από περίπου. 15 - 
20 λεπτά.

ΣΗΜΕΙΩΣΗ:
Συνιστούμε τη χρήση ηλεκτρικού μαχαιριού.
Χρειάζονται επιπλέον 5 λεπτά έως ότου γίνει η επόμενη 
στρώση κρέατος. Όσο πιο λεπτό είναι το σουβλάκι 
κρέατος, τόσο περισσότερο χρειάζεται, μέχρι να 
μπορέσετε να κόψετε ένα άλλο στρώμα κρέατος.
- Βεβαιωθείτε ότι το σουβλάκι βρίσκεται στο μπροστινό 
τμήμα της σούβλας  όταν αφαιρείτε τα σουβλάκια 
κεμπάπ. Αποφύγετε να αγγίζετε οτιδήποτε άλλο εκτός 
από την πλαστική λαβή στο πάνω μέρος της σούβλας.



Σας συνιστούμε να χρησιμοποιήσετε ένα 
θερμόμετρο ψησίματος για να ελέγξετε τo βαθμό 
ψησίματος των πουλερικών. 

Τέλος λειτουργίας
1. Απενεργοποιήστε τη συσκευή. Αποσυνδέστε το 
καλώδιο τροφοδοσίας από την πρίζα.
2. Αφήστε τη συσκευή να κρυώσει εντελώς!


